Procedura przygotowania i wydawania positkow
w Zespole Szkét im. Jana Pawta Il w Osieku
w zwigzku z wystgpieniem pandemii koronowirusa
COVID - 19.

Celem wdrazanych procedur jest:

1. Dodatkowe zwiekszenie bezpieczenstwa dla pracownikow i oséb stotujgcych sie
w Zespole Szkot im. Jana Pawta Il w Osieku.

2. Minimalizacja ryzyka zakazenia uczniow oraz innych oséb z zewnatrz, w tym
dostawcow.

3. Ograniczenie liczby kontaktéw na terenie szkoty w danym przedziale czasowym,
w ramach zabezpieczenia przed mozliwym zakazeniem.

4. Kompleksowe dziatanie dostosowane do etapu zaawansowania stanu
epidemicznego.

5. Ustalenie sposobu postepowania dla zapewnienia bezpieczenstwa i higieny
ucznidéw spozywajgcych positki w szkole i oséb odbierajgcych obiady na wynos
oraz pracownikow $wiadczgcych prace w trakcie pandemii koronawirusa COVID-
19 na terenie szkoty zgodnie z wytycznymi Gtéwnego Inspektora Sanitarnego,
Ministra Zdrowia oraz Ministra Edukacji Narodowe;.

Zakres procedury:

Niniejsze procedury dotyczg uczniéw, rodzicéw i pozostatych osdb oraz pracownikow
Zespotu Szkot im. Jana Pawta Il w Osieku swiadczgcych prace na terenie placowki

w trakcie trwania pandemii koronawirusa COVID-19. Pracownicy zobowigzani sg
postepowac zgodnie z przyjetymi procedurami, a uczniowie, rodzice i pozostali
zobowigzani sg je znac i przestrzegac.

Odpowiedzialnosé¢:

Odpowiedzialnym za wdrozenie procedur i zapoznanie z nimi pracownikéw oraz
rodzicéw i pozostatych oséb jest dyrektor Dyrektor Zespotu Szkét im. Jana Pawta i
w Osieku.

Dokumenty zwigzane:

e Rozporzgdzenie Ministra Edukacji Narodowej i Sportu z dnia 31 grudnia 2002 r.
w sprawie bezpieczenstwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkotach
i placéwkach (DZ. U z 2003 roku Nr 6 poz. 69 ze zm.).

o Woytyczne przeciwepidemiczne GIS, MZ i MEN dla szkot podstawowych oraz
funkcjonowania stotéwek szkolnych i gastronomi w trakcie epidemii SARS-CoV-2.

¢ Rozporzgdzenie Ministra Edukacji Narodowej z dnia 14 maja 2020 r. zmieniajgce
rozporzadzenie w sprawie szczegolnych rozwigzan w okresie czasowego
ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu oswiaty w zwigzku z
zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19 (Dz. U. 2020 poz.
872).



§ 1.

Postanowienia ogoéine

1.Procedura zostata podzielone na dwie czesci

1)
2)

Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikow przygotowujgcych i wydajgcych
positki.

Zapewnienie bezpieczenstwa ucznidw spozywajgcych positki w stotowce szkolne;j
oraz os6b odbierajgcych positki na zewnatrz.

1)Zapewnienie bezpieczenstwa pracownikéw przygotowujacych i wydajacych
positki.

a)

Pracownicy restrykcyjnie przestrzegajg zasad higieny, dobrych praktyk
higienicznych, utrzymujg wysoki stopien higieny osobistej, w tym dbajg o
odpowiednig, czystg i w razie potrzeby ochronng odziez.

Pracownicy zachowujg odlegtos¢ miedzy stanowiskami pracy co najmniej 1,5m
chyba, Ze jest to niemozliwe stosujg srodki ochrony osobistej.

Pracownicy przygotowujgcy positki przebywajg tylko na teranie bloku
zywieniowego.

Przestrzegajg warunkéw wymaganych przepisami prawa, dotyczgcymi
funkcjonowania zbiorowego zywienia.

Stosujg srodki higieny osobistej, tj.: fartuchy, rekawiczki.

Utrzymujg wysoka higiene mycia i dezynfekcji stanowisk pracy, opakowan
produktow, sprzetu kuchennego, naczyn stotowych oraz sztuécéw (mycie naczyn
i sztuécow w zmywarce z dodatkiem detergentu w temp. min 600 C. ).

Po zakonczonej pracy gruntownie dezynfekujg powierzchnie, sprzety i
pomieszczenia zaplecza kuchennego, zmywalni i obieralni.

Intendent stotéwki dba o czystos¢ magazynu spozywczego. Wydaje towar
kucharce wystawiajgc przed magazyn.

Intendent stotéwki dba o higieniczny odbidr towaru od dostawcow. Zwraca uwage
na ubidr dostawcy: fartuch, maseczka, rekawiczki oraz na czystos¢ samochodu,
ktérym dostarczany jest towar. Dostarczane pieczywo powinno by¢
zabezpieczone np. przykryte czystym materiatem, papierem. Dostawca nie
wchodzi na teren szkoty, towar zostawia w wyznaczonym miejscu.

2)Zapewnienie bezpieczenstwa ucznidow spozywajacych positki w stotéwce
szkolnej i os6b odbierajacych positki na zewnatrz.

a)

Przed wejsciem do bloku zywieniowego znajduje sie ptyn do dezynfekcji rgk na
bazie alkoholu (min. 60%).

Korzystajgcy uczniowie z positkdw na miejscu przed przyjsciem do stotowki
szkolnej myjg i dezynfekujg rece srodkiem.

Positki sg konsumowane zachowaniu odlegtosci 2 m od siebie. Na stotowce
moze spozywac positki max 30 osob. Wprowadza sie zmianowe wydawanie
positkow.

Positki przynoszone sg do stolika na tacy w naczyniach przez osoby dyzurujgce
na stotdbwce, zabezpieczone w srodki ochrony osobistej (maseczki lub przytbice,



rekawiczki), a pozniej po wyjsciu osoby stotujgcej sie, naczynia odnoszone sg do
zmywalni.

e) Po kazdej grupie czyszczone i dezynfekowane sg blaty stotow, poreczy krzeset
oraz wietrzy sie jadalnie.

f) Wydawanie positkow na zewngtrz odbywa sie wejsciem do tego wyznaczonym.
Osoba z zewnatrz pozostaje na zewnatrz szkoty w bezpiecznej odlegtosci,
dyzurujgcy pracownicy odbierajg i przekazujg pojemniki z positkami.
Kazdorazowo dezynfekujg rece oraz blat i narzedzia kuchenne do wydawania
positkow.

§2.
POSTANOWIENIA KONCOWE

Procedury bezpieczenstwa wchodzg w zycie z dniem podpisania przez dyrektora.

Osiek, dnia 27.08.2020 r.



